ASIRLARDIR LEZZET SOLENi SUNAN
BURDUR CEViZ EZMES|

Diinyada niifus artigi yaninda sosyoekonomik
degismelerle birlikte insan ihtiyaglarinin,
aligkanliklarinin ve zevklerinin yeniden sekillenmesine
bagl olarak titketim yapisi degismistir. Ozellikle
tarm, gida ve diger temel ih’riyag|c1r|n tretiminde
yogun olarak kullanilan yeni teknolojiler, geleneksel
ve yoresel tirtinlerin talebini ve 8nemini arthirmighr.
Kiiresellesen duinya ticareti cok ve ¢esitli tirtiniin
tretimine imkan tanirken, asir kar elde etme
duistincesi geleneksel gidalar yerine icerigi ile
oynanmis urtinlerin tretimini arttirmigtir. Bu durum
da tiiketicinin saghgini tehlikeye atmaya baslamistir.
Boylece tiiketicilerin ysresel degerlerine sahip ¢ikma
ve onlar tiiketme istegi artmigtir. Yerel kiilttirtin
énemli bir pargasi olan yéresel tirtinlerin tretildikleri
yére ile aralarnda guiclii bir bag bulunmaktadir.

Bu uirtinleri taklitlerine karsi korumak ve haksiz
rekabete maruz birakmamak icin bircok tilkede yasal
diizenlemeler yapilmistir. Uluslararasi platformlarda
yoresel kavrami, cografi isaretler korumasi ve
mense adi korumasi cercevesindeki diizenlemelerle,
uluslararasi sézlesmelerde yerini almistir. Gelisen
teknolojinin yaninda genetigi oynanmis yiyecek ve
iceceklerin hizla artis kaydetmesi sonucu Insanlar
tuketim tercihlerini yoresel tirtinlerden yana
kullanmiglardir. Yéresel tirtinler piyasasi; tiiketicilerin
otantiklik aradiklar, tirtinde kalite ve kultiirel
boyutun birlikte arandigi bir piyasadir. Ysresel
trtinler kaliteye 6nem veren tiiketiciler tarafindan
cograh isaret amblemleri ile taninmaktadirlar.
Ornegin Giresun findig, Isparta Giilt, Burdur Ceviz
Ezmesi gibi tarimsal tirtinler tiretim yerlerinden
kaynaklanan cografi faktérlerin belirledigi 6zel
prestijli kalitelere sahiptirler. Ulkemiz, yoresel tirtin
cesitliligi bakimindan diinyanin sayili tilkelerinden
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biridir. Bunda ¢ok eski medeniyetlere ev sahipligi
yapmasindan bitki &rtustine, dért mevsimin birden
yasanmasindan, cografi &zelliklerinin etkisine kadar
bircok neden sayilabilmektedir. Cografi isaret
ibaresi ile tescillenmis tiriinler uretildigi bslgeyi bir
cekim merkezi haline getirebilmektedir. Uriinlere ait
standartlarin ve kalite seviyesinin teminati anlamina
gelen cograf i§ore’r|er trtin tanimlarina uygun
olarak uretilmesiyle ortaya cikarlar. Turkiye'ye 6zgii
olan ve bélgesel kiiltiirii yansitan cesitli tesciller
arasinda kaplicadan bakir islemeciligine; bslgesel
ozellikler tagtyan yiyecek-icecekten ysreye 6zgti
canllara kadar birgok urtin bulunmaktadir. Kiiltiirel
zenginligimiz ve biyolojik cesitliligimiz incelenecek
olursa, birbirinden farkli, birbirinden de§er|i
ylizlerce, hatta binlerce tirtinimiiziin var oldugu
acik¢a gériilecektir. Cografyamizdan aldigimiz

bu mirasi gelecek nesillerimize tim szgtinluigii

ile aktarabilmek igin korumalk, tescil ettirmek
gerekmektedir. Ulkemizde hemen hemen her yGrenin
6zgtin bir tirtint bulunmakta ve bu trtinler kaynak
gosterilen cografi bslge ile ayni isimde anilmaktadir.
Bu tirtinlerin cograf isaret ile tescillendirilmesi
tilkemizin menfaatleri icin (ekonomik, politik ve
turistik) cok biiytik nem arz etmektedir. Orneéin
Akdeniz Bélgesinin incisi Burdur'da asirlardir yapilan
Burdur Ceviz Ezmesinin cografi isaret aldiktan
sonra gérdugui talebin kat ve kat artarak tlkemizin
ekonomisine ve bslgemizin ekonomisine sundugu
katkida biiyiik artig kaydedildigi gézlemlenmektedir.
Bu baglamda ceviz ezmesi ve yéresel tatlarin dnemi
hakkinda Altiparmak Yéresel Uriinler i§|e’rmesinin
sahibi Pinar Altiparmak ile yaptigimiz séylesiyi

yayinliyoruz.
DERGI AYRINTI
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Dergi Ayrinti: Sayin Pinar Altiparmak sizi kisaca ta-
niyabilir miyiz?

Pinar Altiparmak: Hayatim boyunca Ustlenmis oldugum
bir sorumluluk ya da vermis oldugum bir hizmet fark et-
meksizin daima en iyisi olmali diistincesinde hareket ettim.
insanlar emeklerini, zamanlarini ve kazanclarini verip sahip
oldugu her seyin en iyisi olmasi gerektigine inanmaktayim.
Bu dlstincemden ve inancimdan dolayr Altiparmak Yore-
sel Urtinler isletmemizde daima kalitenin ve lezzetin en
st seviyede tutuldugu bir hizmet anlayisi ile faaliyet ver-
mekteyiz. Yaklasik 1977 yilindan bu tarafa gida sektoriinde
Altiparmak olarak yer almaktayiz. ilk defa isletmemizi ba-
bam Fahri Altiparmak acmis ve zaman icerisinde babam ile
beraber calisarak bugtinlere gelebilmeyi basardik. Su anda
isletmemizi babam Fahri Altiparmak ile beraber calistiriyor
bir aile sicakliginin sundugu samimiyet ve sevgi ortamin-
da ticaretimizi strdiriyoruz. Altiparmak Yéresel Uriinler
icin 6nemli olan sunmus oldugu tim urtinlerde kalitenin
ve lezzettin en Ust seviyede olmasi yer almaktadir. Bizler
tim musterilerimizi ailemizin birer Giyesi olarak goriyor ve
buna istinaden kendimizin tercih etmeyecegi hicbir trlini
musterilerimize sunmuyoruz. Kaliteden, lezzetten ve hijyen
sartlarindan zinhar 6diin vermiyor hicbir zaman da verme-
yecegiz.
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Ayrinti: Sayin Altiparmak satisini yoptiginiz yéresel
Urinlerden ve bu Urunlerin 6neminden kisaca bahse-
der misiniz?

Altiparmak: isletmemizde satisini gerceklestirdigimiz tim
drtnlerin yoresel Urlinler olmasina 6zen gosteriyor ve bu
drtnlerinde asirlardir Gretilme tarifine uygun sekilde ol-
masi hususunda oldukg¢a hassas davraniyoruz. Cografi isa-
retler almasi ile daha ¢ok talep gérmeye baslayan Burdur
ceviz ezmemiz olmak Uzere isletmemizde, hashas helvasi,
kenevir helvasi, ceviz helvasi, hashasli yufka, pekmez su-
cugu gibi bircok yoresel trtinlerimizi en hijyenik sartlarda
Uretiyor bizi tercih eden degerli musterilerimizin hizmetine
sunuyoruz. Uriin yelpazemizi olabildigince genis tutmaya
gayret ederken de asla urilin kalitesinden ve hijyenik ol-
masindan 8diin vermiyoruz. Ornegin Uretiminden satisina
kadar sorumlu oldugumuz ceviz ezmesi ve diger yoresel
drtinlerimizin Gretimi esnasinda higbir sekilde maliyeti du-
siirme hesaplari yapmiyor kalitenin ve lezzettin en Ust sevi-
yede olabilmesi icin gereken tiim sartlari yerine getiriyoruz.
Bizler ticaret yaparak elbette paralar kazaniyoruz, ancak
bizleri tercih eden tim miusterilerimizin satin aldiklari tim
drtinlerinde kalitenin en Ust seviyede olmasina olmazsa
olmazimiz ilkesi ile 6nem veriyor asla ilk dnceligimiz para
kazanma arzusu ile hareket etmiyoruz. Ornegin bizler Ceviz
ezmesi Uretiminde kesinlikle irmik katmiyoruz. Yiizde yuz



katkisiz sadece ceviz ve Burdur sekeri kullaniyoruz. Baska
bolgenin sekerini dahi kullanmiyor 6zellikle Burdur seke-
ri kullanarak yine sehrimizin kalkinmasinda ve sehrimize
ait degerlerin sahip ¢ikilmasi hususunda elimizden gelen
cabayi gostermeye calisiyoruz. Yoresel Urlinler ve gidalar
Uretimi ve tiiketimi ayni bolge ve yorede olan, bulundugu
alanin ekonomik kalkinmasini tesvik eden Uriinler ve gida-
lar olmasi sebebiyle hem sosyokiiltiirel hem de bdlge eko-
nomisini icin olduk¢a hayati 6nem tasimaktadir.

Ayrinti: Sayin Altiparmok Ceviz Ezmesinin tarihge-
sinden bahseder misiniz?

Altiparmak: Burdur Ceviz Ezmesi, ¢cok eski yillardan beri
sadece Burdur ilinde yapilan ve Burdur’a ait, 6zgin bir tath
ve ikram yiyecegidir. En az 300 yillik bir tarihi oldugu tah-
min edilmektedir. Ceviz ve sekerin, esit Olcllerdeki karisi-
mindan hazirlanan, son derece lezzetli ve hafif bir yiyecek-
tir. Istege gore icine irmikte katilabilmektedir. Burdur Ceviz
Ezmesinin, ayirt edici en dnemli 6zelligi, kendine has for-
mul yapisi, Gretim metodu ile benzeri diger tath ve yiyecek-
lerden farkhlik gosteren 6zgun yapisidir. Ayrica ayirt edici
bir 6zelligi de Goller Bolgesi ve Burdur yoresinde yetistiri-
len, kendine 6zgu tadi ve aromasi olan cevizlerden ve yine
ayni bolgede Uretilen sert bugdaydan elde edilen irmik-
ten Uretiliyor olmasidir. Burdur ve yoresinde Uretilen ceviz,
%6,3 rutubet oranina sahiptir. Diger ceviz turlerinden daha
dusuk olan bu oran, daha az yabanci madde anlamina gel-
mektedir, bu durumda cevizin tadi daha dolgundur, bu da
ceviz ezmesinin dolgun tadi icin gerekli olan orandir. Bur-
dur cevizinin orta irilikte, dolgun, beyaz, yag orani ve besin
degeri yiksek, tadi hos, 6zel bir cins oldugu bilinmektedir.
Arabistan’da hurma nasil temel tuketim maddesi ise, bu
bolgede de ceviz ayni degeri tasimaktadir. Ceviz ezmesi de

bu bolgenin yad orani ve besin orani yiiksek leziz cevizle-
rinden Uretilmekte gecen her giin tadini en uzak diyarlara
tattirabilme imkanina kavusmaktadir. Ceviz ezmesi Burdur
harici Tirkiye'nin hicbir yerinde bilinmez ve yapilmaz. Zira
oldukca puf noktalari bulunmaktadir. Ezmenin en 6nemli
Ozelligi, cevizindedir. Ceviz dolgun, beyaz ve yagli olmali-
dir. irmik ne kadar az katilirsa, ceviz ezmesi o kadar kaliteli
ve uzun 6murli olacaktir. Burdur Ceviz Ezmesi’nin orijinalli-
ginin korunarak Uretim ve ticaretinin yapilmasini saglamak
icin Burdur Ticaret ve Sanayi Odasi, TSE nezdinde 2008 yi-
inda patent calismasi baslatarak, 2009 yilinda cografi isa-
reti tescil ettirmistir. Cografi isaret tescili yapildiktan sonra
Ulke genelinden daha ¢ok talep gérmeye baslayan meshur
Burdur Ceviz Ezmesi isletmeciler tarafindan daha ¢ok tre-
tilmeye baslamis gecen zaman icerisinde basta Tirkiye'nin
tim kesimlerinden daha sonra da yurtdisindan yogun ta-
lepler gormeye baslamistir. Ayrica ceviz ezmesi icerisinde
bulunan irmik ve seker, viicudun giin icerisinde ihtiyag du-
yacagi karbonhidrat ve enerjinin dnemli bir kismini karsila-
yacadi i¢in viicudumuzu ding ve zinde tutacaktir. Yani hem
saglikh bir tatl olmasi ile hem de lezzeti ile basta Burdur'un
sonrasinda bir kez dahi tatmis tim vatandaslarimizin vaz-
gecilmez tercihi olabilmeyi basarmistir. Bizlerde bu asir-
lardir stiren lezzeti orijinal yapilisina en yakin haliyle icine
irmik koymadan sadece ceviz ve Burdur sekeri kullanarak
imal ediyor vatandaglarimizin tiiketimine sunuyoruz.

Ayrinti: Sayin Altiparmak Yéresel Urinlere neden sa-
hip ¢ikilmahdir?

Altiparmak: Bizim misyonumuz dederlerimize sahip ¢ik-
mak ve sahip oldugumuz yoéresel Grlinlerimizin en dogru
ve en kaliteli halde tanitimi sonrasinda satisini yapabilmek-
tir. Vermis oldugumuz hizmeti Gstiin kalite anlayisi ile




vermek temel prensiplerimizin arasinda yer alirken en ince ayrintiya kadar da 6zen gostermek diger prensiplerimiz arasin-
da yer almaktadir. Uretmis oldugumuz tiim yéresel Griinlerimizin bu bélgenin tadina ve lezzetine sadik kalarak Gretmeye
calisirken paketleme ve kutulama islemlerinde dahi kalite ve bu bdlgeyi simgeleyen ayrintilari es gecmiyoruz. insanlar
paralari ile satin aldigi her seyin en Ustiin kaliteye sahip olmasi gerektigine inanmaktayiz. Su anda bélgesel olarak bilinen
ve Ozellikle tercih edilen bir marka olsak da amacimiz tlkemi-
zin tim cografyasindan bilinen bir marka olabilmektir. Bu amacg
dogrultusunda elimizden gelen gayreti gosteriyor bizleri tercih
eden tim miusterilerimizin 6nce agiz tatlarini memnun etmeye
sonra da fiyatlarimizi musterilerimizin beklentisi dogrusunda
belirlemeye calisiyoruz. Gunlik ortalama 4 tepsi ceviz ezmesi
satisimiz bulunmaktadir. Yemek ve kiiltir kavramlari yGzyillardir
birbirini etkileyen ve birbirinden etkilenen iki kavramdir. ikisinin
bir araya gelmesi gastronomi turizminin gelisimini hizlandirmak-
tadir. Bir bélgede gastronomi turizminin gelistirilebilmesi icin, o
bolgenin kendini diger bolgelerden ve tlkelerden ayiran 6zgiin,
essiz yerel gastronomik unsurlara ihtiya¢ duyulmaktadir. Yoresel
artnlerin kirsal kalkinmayi ve strdurilebilir tarimi destekleye-
bilmesi icin korunmasi, unutulmamasi, unutulmaya bagslanan
artnlerin tekrar sisteme kazandirilmasi, yerel Grin tedarikgileri-
nin desteklenmesi, bu Urlinlerin tliketicilere ulastirilarak satisi ve
pazarlanmasi, tiiketicilerin damak tatlarinda bilinirlik yaratilmasi
zorunludur. Yoresel Grtinlerin ticari deger kazanmasi, kiiresel pa-
zarlara agilmasi, milkiyet haklarinin korunmasi ekonomik agidan
blyik 6neme sahiptir. Ayrica uzun yillar dnce Altiparmak yoresel
Urdnler markasini var ederek bugiin bizlere sundugu imkanlar
ve yoresel Urunler sektorlinde ticaret yapabilme imkanini tani-
yan, isletmemizi buglinlere getiren babam Fahri Altiparmak’a
tesekkiir eder siikranlarimi borg bilirim.
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